
Lulu.
« Comment est votre blanquette ? »

La blanquette est bonne.



Lulu.
À PARTAGER 

Jamon Ibérico Cebo de Campo  12
 (100g) 

Nems de poulet  10
Salade sucrine, menthe fraîche & sauce aigre-douce 

Samossas de poulet  10
Salade sucrine, menthe fraîche & sauce sweet chili

Foie gras de canard Maison  16
Chutney aux ��gues & Pain de campagne

LES GRANDES SALADES

Ave, César!
Poulet crispy, œuf mollet, crudités, sauce caesar 

& Grana Padano

La Thaï
Nems et samossa, crudités, menthe fraîche, 

sauce Pad thaï & cacahuètes

La Gourmande
Foies de volaille con��ts, salade frisée, petits lardons, 

oeuf mollet & sauce blanche

Veggie Woogie
Carottes, avocat, fèves de soja, choux rouge, 

oeuf mollet, panisses & Comté a���né

17



Les sauces de la Maison

Jus de viande « Mamie Lulu », 
Poivre vert, Roquefort   3

Crème de tru�fe d’été   5

« TERRE & MER »

  Bouillabaisse de Morue fraîche  26
« à la Marseillaise »

Rouille safranée & petits croûtons

  Filet de Loup à la plancha  26
& sa tapenade aux herbes ��nes 

       Linguine aux Gambas  26
& palourdes persillées

Entrecôte de « Black Angus »  30
(Amérique du Sud, 280g) 

Tagliatta de Bavette de Black Angus  28
(Amérique du Sud, 280g)

Roquette & Grana Padano

Filet de Boeuf  32
(France, 280g)

* Façon Rossini  36
Foie gras & crème de tru�fe d’été



Le Menu du petit Lulu  14

Steak haché ou Nuggets ou Pizza
+ Boisson + Glace ou dessert au choix

LES PETITS PLATS
« de Mamie Lulu »

Le Croqu’Tru�fe  17
Jambon à la tru�fe & crème de tru�fe d’été, 

Comté a���né, avec ses crudités & frites

Le « Classic’ » Tartare au couteau  23
du Boucher  

Condiments, oeuf, moutarde, ketchup, sauce anglaise, tabasco, 
frites & mesclun de salade à l’huile d’olive

Le Maxi Burger de la Montagne  24
(280g)

Fromage à raclette, bacon  
& galette de pomme de terre 

Le Camembert fondant  22
Camembert au lait cru, cuit dans sa boîte! 

Jambon tru�fé & San Daniele

Les coquillettes de Mamie Lulu  20
Gratin de coquillettes à la crème de tru�fe, Comté a���né

& mesclun de salade à l’huile d’olive

Formules « Déjeuner Express chez Lulu »

Le Plat du jour  16,5

*
Le Menu du Jour  23,5

(Entrée du jour + Plat du jour)
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Pizza
Marguerite  14 

Tomate, mozzarella, et basilic.. tout simplement !

Napoli  14
Tomate, anchois, câpres, origan, huile d’olive

Regina  14
Tomate, mozzarella, champignons et jambon blanc

3 fromages  15
Crème, mozzarella, gorgonzola & chèvre

Salciccia  16
Tomate, mozzarella, chair à saucisse, spianata, roquette

Miel  15
Crème, mozzarella, chèvre et miel

La Calzone  16
Tomate, mozzarella, champignons, jambon blanc & oeuf

La Lulu  16
Crème, mozarella, champignons, jambon blanc, anchois & câpres 

Prosciutto  16
Tomate, Mozzarella

Après cuisson : roquette, jambon de Parme, tomates cerises con��tes

Tartufa  18
Crème, Mozzarella, champignons

Après cuisson : Jambon blanc tru�fé, parmesan, huile de tru�fe et burata

Mortadella  16
Crème, basilic, mozzarella

Après cuisson : Mortadelle, tomates cerises con��tes, et pesto

Italia  15
Crème, courgettes, mozzarella

Après cuisson : roquette, tomates cerises con��tes, pesto, et parmesan

La Vivaldi  15
Tomate, poivrons, oignons, artichaut, aubergine

Après cuisson : tomates cerises con��tes, parmesan

Carcio��  15
Crème, basilic, mozzarella, artichaut

Après cuisson : roquette, tomates cerises con��tes, pesto, parmesan



Café ou thé Gourmand  10
& ses migniardises maison 

du moment

L’assiette de fromages a���nés  12
Saint-Nectaire, Comté, Crottin de chèvre, Tomme de brebis 

& Con��ture maison du moment 

* Prix nets € – Service compris

LES PETITES DOUCEURS 
DE LULU..

.. le meilleur moyen de résister à la tentation ? 
C’est d’y céder !

La Ribambelle de douceurs du Jour
- 8 -

Parce que chez Lulu, nous mettons un point d’honneur à ravir 
les papilles de nos clients qui viennent.. très régulièrement.. 

Nous avons décidé, à l’occasion de cette nouvelle carte, de fonctionner surtout, 
à l’ardoise du jour pour les desserts ! 

Vous nous avez fait con��ance pour le Sweet Banofee, l’Apple Crumble, 
la Verrine de Tarte citron meringuée... 

Laissez-vous donc tenter - et surprendre - par la ribambelle de créations 
maison du Chef, que vous retrouverez sur notre Ardoise du jour ! 


